WE LOVE TO SERVE YOU

BOCKHOLMENGRUPPENS

ALUHALL

HELGENS MAT ANDA FRAM TILL DRREN FRAN BOCKHOLMENGRUPPEN CATERING & EVENT

HELGMENY V. 39
295:-/p

Forsta serveringen

Grillad rotselleri med parmesan (24 man), spenat, hasselndtter och krasse
Tillagning: Varm pé rotsellerin pa en liten tallrik i mikrovagsugn tills den &r ljummen.

Upplaggning: Stro ut spenaten péa en assiett. LAgg upp den ljumna rotsellerin utspritt pa spenaten och

fortsatt pd samma séatt med parmesanen, hasselnétterna och krassen pé toppen. Lagg en klick med aioli pa
sidan. Servera direkt sa att rotsellerin &r lite ljummen.

Allergener: Agg, Selleri, Senap, Sulfit/ Svaveldioxid

Andra serveringen
Djurgardsbrunns fisk- och skaldjursgryta gjord pa dagens fangst med krutonger
och aioli

Tillagning: Koka upp grytan i en kastrull. Lagg i fisken i grytan och 14t sjuda i ca 4-5minuter.

Upplaggning: Skopa upp grytan forsiktigt ur kastrullen och ner i en djup tallrik. Hall krutongerna ovanpé gry-
tan och avsluta med att lagga dit en sked med aioli pa toppen.

Allergener: Gluten, Agg, Fisk, Kraftdjur/ blétdjur, Selleri, Senap, Sulfit/ Svaveldioxid

Dessert
Hallonmoussetarta med ripplad choklad
Tillagning: -

Upplaggning: Anvand en stekspade for att lyfta ur moussetartan och placera den pé en assiett. Servera tartan
direkt.
Allergener: Mjslkprotein, Gluten, Agg, Nétter/ jordnétter, Sulfit/ Svaveldioxid

Dockderorgrugpon




